lundi 02 juin

fétons les Blandine

FEUILLETE FROMAGE

SALADE VERTE AUX
CROUTONS

mardi 03 juin

fétons les Kévin

PASTEQUE

POIS CHICHES

Menus du restaurant scolaire
Lycée Marie Noel - Tourcoing

mercredi 04 juin

fétons les Clotilde

jeudi 05 juin

fétons les Boniface

vendredi 06 juin

fétons les Claude

SALADE PIEMONTAISE
(POMMES DE TERRE
LOCALES)

%

SALADE DE TOMATE AU
BASILIC ET HUILE D'OLIVE

EMINCE DE POULET LOCAL
SAUCE CREME

o
@

FRICASSEE DE POISSON

FRITTATAAUX POIVRONS
ET OIGNONS

0

CORDON BLEU

PAUPIETTE AU SAUMON

BOULES AU BOEUF SAUCE

QUICHE LORRAINE DU
CHEF

O
7

QUICHE AU FROMAGE DU

FILET DE COLIN MSC
SAUCE ESTRAGON

SAUCISSE DE TOULOUSE

@
©
-

MSC GRATINEE NAPOLITAINE CHEF LOCALE
. R N POMMES DE TERRE N POELEE D'AUBERGINES DU
EPINARDS A LA CREME LOGALES PERSILLEES @ PATES SALADE VERTE CHEF

COEUR DE BLE TOMATE ROTIE POELEE DE LEGUMES - SEMOULE

POMME

CREME PRALINE

YAOURT VANILLE

ASSORTIMENT DE FRUITS
DE SAISON

ASSORTIMENT DE FRUITS
DE SAISON

RIZ AU LAIT DU CHEF @

ROCHER COCO DU CHEF @

o

YAOURT LOCAL

BANANE CARAMEL

YAOURT NATURE SUCRE

Produits Bio @

Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Repas végétarien @

Produits Labellisés @

Produit Local @




