
Menu Semaine du : 18 au 22 mars 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

fêtons les Cyrille fêtons les Joseph fêtons les Herbert / Le Printemps fêtons les Clémence fêtons les Léa

Friand au fromage Rosette Lyonnaise et condiment Chou blanc râpé façon rémoulade Soupe Irlandaise Salade de pommes de terre à l'ancienne

Potage Parmentier Poireau vinaigrette Œufs mimosa Sardines à l'huile Salade d'endives

Salade de Torsades au surimi Radis rose et beurre Salade de Quinoa acidulée Salade verte aux croûtons Betteraves rouges vinaigrette 

Filet de merlu MSC à l'estragon Croque végétarien Saucisse fumée Boulettes d'agneau façon Irish Stew

Koulibiac de saumon 

Paupiette de veau Colombo de porc Omelette aux oignons Mac and Cheese au cheddar

Riz au curry et lait de coco Brocolis gratinés Ecrasé de pommes de terre Pennes Fondue d'épinards

Navet braisé Semoule Compote de pommes Carottes Blé

Fruit de saison Yaourt local Liégeois chocolat Pudding au chocolat du chef Fruit de saison

Poire rôtie au spéculoos Fruit de saison Donuts Fruit de saison Ile flottante du chef

Fromage blanc à la confiture Crème dessert au caramel Salade de fruits Compote de poire Suisse fruité

* Production élèves 


