
Menu Semaine du : 1er au 5 juin 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
fêtons les Justin fêtons les Blandine fêtons les Kévin fêtons les Clotilde fêtons les Igor

CÉLERI RÉMOULADE SALAD'BAR SAUCISSON A L'AIL SALAD'BAR
SALADE VERTE ET SES

CROÛTONS

MELON
TOMATES AU BASILIC

VINAIGRETTE

SALADE DE POMMES DE

TERRE LOCALES A L'ANCIENNE

JAMBON RÔTI CARBONADE FLAMANDE
HAUT DE CUISSE DE

POULET AUX HERBES
HAMBURGERS

FILET DE COLIN MSC

SAUCE NAPOLITAINE

POISSON MEUNIÈRE MSC OMELETTE DU CHEF
FILET DE MERLU MSC

SAUCE CITRON
CORDON BLEU

TOMATE PROVENCALE POTATOES CAROTTES LOCALES FRITES RATATOUILLE DU CHEF

BOULGOUR SALADE VERTE
POMMES DE TERRE

PERSILLÉES
SALADE PÂTES

FRUIT DE SAISON YAOURT NATURE SUCRÉ
ASSORTIMENT DE FRUITS

DE SAISON
TARTELETTE PRALINEE VELOUTÉ AUX FRUITS

CREME DESSERT PRALINE
ASSORTIMENT DE FRUITS

DE SAISON

FROMAGE BLANC COULIS

EXOTIQUE
COCKTAIL DE FRUITS NAPPÉ CARAMEL

* Production élèves Produit local Pêche durable Repas végétarien


