
Menu Semaine du : 30 mars au 3 avril 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

fêtons les Amédée fêtons les Benjamin fêtons les Hugues fêtons les Sandrine fêtons les Richard

CHOU FLEUR SAUCE

COCKTAIL
SALAD'BAR 

CELERI LOCAL RAPE SAUCE

COCKTAIL
SALADE DE MAÏS SALAD'BAR 

SALADE VERTE À

L'EMMENTAL
OEUF DUR MAYONNAISE POIREAUX VINAIGRETTE

MERGUEZ
ESCALOPE DE PORC À LA

MOUTARDE

SAUTÉ DE POULET LOCAL

FAÇON BLANQUETTE
QUICHE AUX LÉGUMES HOTDOG

FILET DE HOKI MSC AUX

EPICES

CALAMAR À LA ROMAINE

SAUCE TARTARE
DAHL DE LENTILLES PASTA FROMAGE FISHDOG

SEMOULE
HARICOTS BEURRE AU

PAPRIKA
PETIT POIS SALADE VERTE FRITES

ÉPINARDS À LA CRÈME COEUR DE BLÉ RIZ

FROMAGE BLANC A LA

CASSONNADE

ASSORTIMENT DE FRUITS DE

SAISON
YAOURT LOCAL BROWNIE DU CHEF SALADE D'AGRUMES

MOUSSE PRALINE
ASSORTIMENT DE FRUITS DE

SAISON
YAOURT NATURE SUCRÉ ECLAIR VANILLE

ASSORTIMENT DE FRUITS DE

SAISON
TIRAMISU

* Production élèves Produit local Pêche durable Repas végétarien


